= Produktspezifikation ml

Aschebergen fan Kemmer

Der Ascheberger flir Kenner (iberzeugt Liebhaber mit seinem kraftigen Tilsiter-Aroma.
Wir empfehlen den Ascheberger fiir Kenner insbesondere in Kombination mit einem saftigen
Landbrot.

Herkunft: Holtseer Landkaserei Nahrwerte pro 100 g

Holtsee, Schleswig-HoIstein Energie 1470 kJ / 350 kcal
Kasegruppe: Schnittkase Fett 27 g
Fettstufe: 45 % Fetti. Tr. davon gesdttigte Fettsduren 18 g
Milch: Kuhmilch, pasteurisiert Kohlentvdrat 01lg
Grundreifung: Ca. 6 Monate d;voanu»;krei € <O:1 g
Geschmack: kraftig
Typ: Tilsiter Eiweil3 26g
Rinde: Naturrinde, rotgeschmiert Salz 15¢g
Lab: Mikrobielles Lab
Allergene: Kuhmilch [

Laktosefrei: Ja ” e[ A®
Zutaten: Pasteurisierte Kuhmilch, Salz,

Milchsiurebakterien, mikrobielles Lab, S
<N
Rotschmierekultur KgseSt mﬂ €
Zusatzstoffe: Keine
Gebinde: Kastenform ca. 3,8 kg

Mindesthaltbarkeit: 30 Tage nach Lieferschein-Datum bei 8°C

=

Tel.: +49 (0) 4101 33882 Kruse GbR - Kruses Hofmilch VR Bank in Holstein
Fax +49 (0) 4101 36657 Kirchenstieg 1, 25462 Rellingen IBAN: DE14 2219 1405 0063 4603 00
mail@kruses-hofmilch.de Gesellschafter: Stefan und Hans-Hinrich Kruse BIC: GENODEF1PIN

www.kruses-hofmilch.de USt-1dNr. DE235652238



